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34. Woche 2011 
 

 
 

18. Woche 2025 
 
Herzliche Gratulation  
Am Donnerstag, 08. Mai 2025 kann Andenmatten Lurdes ihren 65. Geburtstag feiern. Die Verwaltung und die 
Bevölkerung gratulieren dem Geburtstagskind recht herzlich und wünschen alles Gute, viel Gesundheit und 
Gottes Segen. 

 
Gemeindebüro geschlossen  
Das Gemeindebüro bleibt am Freitag, 02. Mai und Montag, 05. Mai 2025 geschlossen. Danke für Ihre Kennt-
nisnahme. 
 

Baugesuch 
Gesuchsteller: Stockwerkgemeinschaft Alpin, Uferstr. 1, 3905 Saas-Almagell 

Grundstückeigentümer: Burri Christophe, Loup Jean-Michel, Tschan Michel, Villars-sur Glâne/Montmagny 
Bauvorhaben: Ersetzen der Ölheizung durch eine Wärmepumpe 
  Parzelle 59, Plan 1, im Ort genannt Leesand 
Allfällige Einsprachen sind innert der gesetzlichen Frist von dreissig Tagen ab dem Veröffentlichungsdatum, 
schriftlich an die Gemeindeverwaltung zu richten. 
 
Musikalischer Wandergenuss in Saas-Almagell 

Liebe Kulinarik-, Natur- und Musikfreunde 
 

Wir laden euch am 26. Juli 2025 herzlich ein, mit uns auf eine besondere Wanderung durch Saas-Almagell 

zu gehen. Nicht nur die Natur, sondern auch gutes Essen und Trinken, sowie die Klänge unterschiedlicher  
Musikrichtungen stehen im Vordergrund. 
Preis: CHF 95.00 pro Person 
Abends ist für Tanz und Unterhaltung mit den Fellbach Örgelern gesorgt, auch Nichtwanderer sind herzlich 
willkommen. 
Gerne könnt ihr euch unter folgenden Nummern anmelden: 

079 283 86 96 (Christian Anthamatten)          079 535 48 08 (Carole Burgener) 

 
Wir freuen uns auf euch!                                                                                Musikgesellschaft Mattmark 
 
 
Verkaufe Buderus Ölbrennwertheizung GB 125-30 – 30 kW, Baujahr 2016, Energieeffizienz A 
Zum Verkauf steht eine hochwertige, kondensierende Ölheizung der renommierten Marke Buderus, Typ GB 
125-30. Das Gerät überzeugt durch seine hohe Effizienz, Langlebigkeit und zuverlässige Technik – ideal zur 

Modernisierung oder als Ersatzanlage. 
Technische Daten: 

• Hersteller: Buderus 

• Modell: GB 125-30 

• Baujahr: 2014 

• Nennwärmeleistung: 30 kW 

• Technologie: Ölbrennwerttechnik (kondensierend) 

• Energieeffizienzklasse: A 

• Zustand: gepflegt, voll funktionsfähig 

• Besonderheiten: Platzsparende Bauweise, effizienter Betrieb, wartungsfreundlich 
  

Beschreibung: 
Die Buderus GB 125-30 ist für ihre hohe Energieausnutzung bekannt und sorgt durch moderne Brennwert-
technik für niedrige Heizkosten bei maximalem Wärmekomfort. Ideal für Ein- oder Mehrfamilienhäuser.  
Die Heizung wurde regelmäßig gewartet und befindet sich in einem sehr guten Zustand. Sie wurde auf-
grund einer Umstellung auf erneuerbare Energien ausgebaut. 

Verkaufspreis: CHF 5'500.-  
                                               

Kontakt: Dalia Anthamatten +41 78 679 78 05 

   M i t t e i l u n g e n  der 
   Gemeinde Saas-Almagell 
                           
 T     Telefon:   027 957 27 26              E-Mail:  gemeinde@3905.ch                                                          

              Internet: www.3905.ch 
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Elektro- und Elektronikabfälle 

Aufgrund der erhobenen Recyclinggebühren können Haushalts-/ Elektrogeräte gratis im Handel zurückgege-
ben, oder an den dafür vorgesehenen Daten der Gemeinde gratis entsorgt werden. Vorheriges Deponieren ist 

nicht erlaubt. 
 
Einladung zum Saujass & Saupinella 
Liebe Jassfreundinnen und Jassfreunde vom Saastal 
 

Wir laden euch herzlich zum diesjährigen Saujass & Saupinella ein! Die Veranstaltung findet am  
Samstag, den 17. Mai 2025 in der Turnhalle Saas-Fee statt. 
Beginn:  13:30 Uhr 

Türöffnung:  13:00 Uhr 
Wir bitten euch bis spätestens 10. Mai 2025 anzumelden. 
Anmeldung bei: Felicitas Imseng, Telefon: 079 904 61 10, E-Mail: feli_imseng@hotmail.com 
 

Wir freuen uns auf einen spannenden und geselligen Nachmittag mit euch! 
                                                                                                             Musik der "Alten Zeit" Saas-Fee 
 
Der Schwiizer - das Gilde Restaurant im Saastal 
Black Angus Grill Steak House & Swiss Food  
Nur beim Schwiizer: Dieter Meiers Angus-Rinder                                    

Entrecôtes & Filet sowie Second Cuts. Das argentinische Fleisch des Yello-Stars gibts bei Vitto.         
Einfach perfekt: Das Beste aus dem Dry Ager  

Neu & nur im Schwiizer: Apfel-Schwein – Genuss mit Verantwortung                 
Vom innovativen Bettenhof im Thurgau: Manuela und Silvio Siegenthaler setzen neue Maßstäbe in der 
Schweinehaltung. Ihre Tiere werden mit nährstoffreichem Apfeltrester gefüttert – ein Nebenprodukt aus der 
Apfelsaftproduktion – das nicht nur umweltschonend ist, sondern auch dem Fleisch einen besonders feinen 
Geschmack verleiht. Für uns ein Fleisch mit Charakter, bei dem Tierwohl und Qualität an erster Stelle stehen.                              

Info: Bei den Masttieren handelt es sich um eine Kreuzung aus Edelschwein Schweiz (Mutter) und Duroc Spa-
nier (Vater) 

Zum Muttertag - 11. Mai 2025                                      
3 Gänge Menu mit Dieter Meiers Black Angus Entrecote oder Cordon-Bleu 
  

Fürs Mami gibt es ein Überraschung’s Apero                                                                                                         
Vorspeise:  Nüsslisalat mit Ei und gebratenen Speck oder Spargel-Safranrahmsuppe                                                                                                   
Steak-House Menü: Entrecôte ca. 150g CHF 49.00 / Entrecôte ca. 220g CHF 55.00                   
Black Angus Ojo-e-Agua Entrecôte wie gewachsen aus Argentinien                

vom Yello-Stars Dieter Meier mit Café de Paris Espuma                                                                                     

dazu servieren wir Grill-Gemüse und Pommes-Frites                                    
oder                                                                                                             

Swiss-Food Menü vom Apfel-Schwein                                                                        
Cordon Bleu ca. 200g CHF 44.00 / Cordon Bleu ca. 300g CHF 49.00                                                           
Walliser- gefüllt mit Bio-Raclettekäse aus Val Müstair, Gebratenen Speck und Tomaten                                                                
oder Pikante Hot - gefüllt mit scharfer Salami, Peperoncini-Pesto und 3eierlei Bio-Berg-Käse aus Val Müstair                                                        

oder Klassisch - mit Schinken und 3eierlei Bio-Berg-Käse aus Val Müstair         
dazu servieren wir Frühlings-Gemüse & Pommes-Frites *                           
Dessert: Heisse Himbeeren auf Vanille Glace oder Coupe Dänemark mit Vitto’s Schoggi Sauce 
                                                                                    
Öffnungszeiten: 
Donnerstag, Freitag, Samstag: 10.00 – 23.00 Uhr  
(Mittags-Küche 11.30 bis 15.30 Uhr Salate, Suppen, Schnitzel, Cordon Bleu und vieles mehr)                                    

(Küche ab 18.00 bis 22.00 Uhr grosse Karte) 
Sonntag: 10.00 – 22.00 Uhr (Küche ab 11.30 Uhr, den ganzen Tag bis 20.00 Uhr grosse Karte) 
Ruhetag: Montag, Dienstag und Mittwoch 

Gruppenanlässe sind an allen Tagen möglich. 
Reservierungen: Telefon: 027 / 530 11 70 oder per Mail info@derschwiizer.com  
oder per WhatsApp 079 / 713 50 69 

 
 
 

                                                                                           Saas-Almagell, 02.05.2025 

mailto:feli_imseng@hotmail.com
mailto:info@derschwiizer.com

